
PIACENZA - Fare rete ed abbando-
nare la debole posizione di soli-
tudine che troppo spesso obbliga
famiglie e aziende a farsi carico di
oneri imposti dal momento di cri-
si. Questa la linea adottata da
Confcooperative come risposta
alla diminuzione del potere d’ac-
quisto delle famiglie e delle pic-
cole e medie imprese piacentine,
consolidando i suoi ambiti d’in-
tervento, in modo da offrire beni
e servizi di largo consumo ad un
prezzo vantaggioso e calmierato
rispetto al libero mercato per i
propri soci, favorendo l’incontro
di domanda e offerta, sostenen-
do lo sviluppo di iniziative che, in-
dividualmente non avrebbero
forza per prendere vita e contene-
re notevolmente i costi.

E’ in questo modo che è stato
sviluppato sul nostro territorio un
sistema sanitario integrativo, tra-
mite la Mutua sanitaria Campa in
modo da sgravare molte famiglie
di costi sanitari, incrementando
una rete di centri convenzionati,
in cui poter effettuare diagnostica
strumentale e cure dentarie.

In modo analogo si sta racco-
gliendo da alcuni mesi sul terri-
torio provinciale le esigenze e i ri-
spettivi quantitativi di consumi
di energia elettrica e di gas natu-
rale delle cooperative, della pic-
cole e medie aziende piacentine
e di alcune migliaia di famiglie in
modo da costruire una forza con-
trattuale vantaggiosa. Già da og-

gi grazie a una gestione che si di-
stingue per trasparenza e serietà,
è possibile offrire diversi servizi
per le imprese piacentine: pro-
poste tariffarie strutturate appo-
sitamente in base alle esigenze
delle aziende anche attraverso la
formula del “contratto cumulato”
che permette alle singole utenze,
che fanno capo ad una stessa at-
tività produttiva, di rientrare nel-
la fascia di prezzo che compren-
de la somma dei consumi. Conf-
cooperative Piacenza ha predi-
sposto la possibilità di una con-
sulenza gratuita, per il confronto
delle tariffe con eventuale segna-
lazione degli oneri non dovuti
che l’impresa sta pagando a cui
viene abbinato un preventivo
comparativo vantaggioso.

Aderendo successivamente alla
cooperativa preposta alla gestio-
ne operativa (Gens Coop, coope-
rativa di consumatori e utenti) è
possibile usufruire dei servizi per
lavorazione delle varie pratiche
(volture, nuovi allacci, allacci di
cantiere, subentri, aumenti di po-
tenza), servizi on-line gratuiti per
la gestione delle fatture, opportu-
nità di richiedere l’opzione Ener-
gia Verde a un costo pari a quello
richiesto dall’ente certificatore,
trasmissione del recesso al vec-
chio fornitore e ricevere reporti-
stiche mensili sulle proprie fattu-
re e analisi sull’andamento dei
consumi. Ciò consente risparmi
veramente notevoli.

PIACENZA - L’Aglio bianco piacenti-
no sarà protagonista dal 25 al 27
settembre a Cesena nell’ambito di
Macfrut, l’evento fieristico inter-
nazionale rivolto ai professionisti
dell’ortofrutta. Grazie all’impegno
della Copap (Cooperativa Produt-
tori Aglio Piacentino) di Monticel-
li anche quest’anno l’aglio piacen-
tino troverà spazio in quella che in
virtù degli oltre 22mila visitatori
professionali registrati nel 2012
rappresenta una vetrina di assolu-
to rilievo dell’intera filiera orto-
frutticola. E c’è da scommettere
che l’oro bianco piacentino farà
parlare di sé e lascerà il segno. La
sua ricchezza aromatica, l’alta
concentrazione di allicina e la ca-
pacità di conservarsi a temperatu-
ra ambiente per oltre un anno dal-
la raccolta senza alterare le sue
qualità organolettiche lo rendono
infatti un bulbo di gran pregio nel
panorama ortofrutticolo mondia-
le. Inoltre, la lavorazione effettua-
ta a mano e l’essicazione naturale
al sole conferiscono all’aglio pia-
centino ulteriore valore e qualità.

Come conferma Francesco Ra-
stelli, presidente della Copap e re-
sponsabile nazionale del settore a-
glio in Confcooperative: «A parte
la semina e l’estirpo, la lavorazio-
ne è ancora oggi effettuata a mano
- dice - in quanto non esiste una
tecnica che possa validamente so-
stituirsi a questo. Tutto ciò contri-
buisce ad accrescerne la qualità,
pur con maggiori costi di lavora-

zione e un grande sacrificio neces-
sario alla sua produzione». «La no-
stra presenza al Macfrut di Cesena
intende proseguire nel solco della
promozione delle caratteristiche
dell’aglio piacentino, che ancora
di più si riconferma aglio di alta
qualità sia come sapore sia come
capacità di conservazione. Anche
recentemente - spiega Rastelli -
l’aglio mondiale ha subito una
malattia, ma il piacentino anche
se viene colpito soffre in modo
molto minore in virtù delle sue ca-
ratteristiche e proprietà».

Proprietà che gli esperti del set-
tore e gli appassionati di cucina
conoscono bene, ma che è impor-
tante riuscire a trasmettere anche
ai consumatori e alle famiglie.
«L’aglio bianco piacentino è un
vero e proprio concentrato di a-

glio - prosegue Rastelli - se ne usa
meno rispetto all’aglio internazio-
nale e con un risultato di gusto ec-
cellente».

L’area piacentina che fa capo a
Monticelli è la sola produttrice na-
zionale di questo prodotto, iscrit-
to nel Registro delle varietà con la
denominazione di aglio Ottolini e
aglio Serena. La cooperativa Co-
pap di Monticelli, fondata nel
1976 e da subito aderente alla
Confcooperative di Piacenza, con-
ta attualmente 27 soci ed è un fio-
re all’occhiello per l’associazione
piacentina e l’intero comparto a-
gricolo provinciale. Fin dalla costi-
tuzione è stata presieduta dallo
storico presidente Giovanni Melo-
di, che recentemente ha passato il
testimone a Francesco Rastelli.

La Confcooperative sarà inoltre

protagonista al Macfrut di Cesena
a partire dalle ore 10,30 di venerdì
27 nell’ambito del convegno pro-
mosso da Agrinsieme “Verso il
2020 - Le opportunità e le sfide del
settore ortofrutticolo tra nuova
Pac e revisione Ocm” che vedrà la
partecipazione del ministro delle
politiche agricole, Nunzia De Gi-
rolamo. Agrinsieme è il coordina-
mento tra Cia, Confagricoltura e
Alleanza delle cooperative agroali-
mentari, che a sua volta ricom-
prende Agci-Agrital, Fedagri-
Confcooperative e Legacoop a-
groalimentare. Essendo iscritto
nel registro dei prodotti tradizio-
nali, in fiera l’aglio piacentino sarà
al centro di uno stand improntato
appunto sulla tradizione e la tipi-
cità, con un allestimento comple-
tamente tricolore.

Servizi socio-educativi e assistenziali:
l’impegno delle coop per le famiglie

Una risposta al diminuito potere d’acquisto

Famiglie e imprese:
ecco come risparmiare
Unirsi per avere condizioni agevolate

DOPO LA PAUSA ESTIVA

Ripresa l’attività
dello sportello
Consip Piacenza
PIACENZA - Dopo la pausa e-
stiva è ripresa l’operatività
dello sportello Consip per
l’abilitazione delle impre-
se al Mercato elettronico
della pubblica ammini-
strazione. 
Lo sportello Consip di Pia-
cenza, attivo presso la se-
de di Confcooperative, si
rivolge a tutte le imprese
che già offrono i propri be-
ni e servizi agli enti pubbli-
ci e a quelle che intendono
inserirsi in questo ambito
commerciale. Per informa-
zioni e appuntamenti è
possibile telefonare al n.
0523/606264.

PIACENZA - In questa conclusione di
stagione estiva, il bilancio delle at-
tività e dei servizi erogati dalle coo-
perative sociali associate alla Conf-
cooperative dimostra ancora una
volta la ricchezza di risposte che da
esse proviene ai bisogni di cura e
assistenza delle famiglie nella no-
stra provincia e mette in risalto
l’importantissimo ruolo svolto dal-
la cooperazione nella rete dei ser-
vizi educativi, ricreativi e socio as-
sistenziali del territorio. Come ben
sanno le famiglie e gli addetti ai la-
vori, l’estate evidenzia spesso la
necessità di trovare soluzioni arti-
colate e flessibili per la gestione fa-
miliare: i genitori che lavorano de-
vono potere affidare i loro figli a
persone capaci in grado di pro-
porre attività educative di qualità,
attraverso centri estivi e settimane
verdi qualificate. Parimenti, figli e
familiari di persone anziane han-
no bisogno nei loro periodi di va-

canza di appoggiarsi a personale
competente e affidabile che ga-
rantisca il benessere sanitario e
assistenziale dei loro anziani che
rimangono da soli in città. E lo
stesso dicasi per le persone disabi-
li, i cui familiari attraverso le espe-
rienze di servizi di sollievo posso-
no godere di periodi di riposo sen-
za far venire meno il necessario
sostegno ai propri cari.

La rete di servizi delle coopera-
tive sociali piacentine ormai co-
nosciuta e con una pluralità di of-
ferte consolidate è spesso affian-
cata da altri interventi innovativi
e personalizzati che le coop di
Confcooperative sperimentano:
consegna dei farmaci e della spe-

sa, assistenza infermieristica al bi-
sogno, servizio Tagesmutter, per
citarne alcuni.

Dopo l’estate, con la ripresa del-
le attività ordinarie, le cooperative
rinnovano il proprio impegno a-
prendo nuovamente i propri ser-
vizi alla collettività. Per le famiglie,
questo periodo diventa pertanto
utile e particolarmente significa-
tivo per conoscere e scegliere le
opportunità che meglio si adatta-
no alle proprie esigenze familiari,
lavorative e personali.

L’ambizioso obiettivo della coo-
perazione è quello di poter essere a
fianco di ciascuno con una propo-
sta di servizio adeguata ed econo-
micamente sostenibile. Tutto ciò

attraverso risposte innovative, fles-
sibili e il più possibile personaliz-
zate al bisogno, puntando ad inve-
stire sulla qualità e sulla formazio-
ne continua del personale. Inoltre,
la grande attenzione alle persone
e al territorio porta le cooperative a
riflettere e a riprogettare, miglio-
randoli, i loro interventi.

A settembre riaprono così i bat-
tenti tutti i servizi delle cooperati-
ve sociali: per i bimbi, i nidi priva-
ti convenzionati con diversi comu-
ni della provincia e i centri bambi-
ni e genitori gestiti da Unicoop,
Eureka, Casa Morgana, Centro e-
ducativo Oasi, Baby club, Sant’Eu-
femia, Aurora Domus e le scuole
dell’infanzia e primarie parificate

di Casa Morgana, Sant’Eufemia e
Casa del fanciullo; per i ragazzi, i
centri educativi e di aggregazione
di Eureka, Oltre, Casa del fanciullo,
L’Arco, Cotepi; per gli anziani, i
centri diurni e le strutture residen-
ziali di Unicoop, Aurora Domus,
Ginestra, Assistenza plus, Santa
Franca, Rugiada; per le persone
con disabilità, l’assistenza domici-
liare e l’affiancamento scolastico, i
centri diurni, le strutture e i servizi
di sollievo per le famiglie di disabi-
li adulti di Assofa, Geocart, Germo-
glio due, Eureka, Unicoop, Casa
Morgana e Aurora Domus.

Il nostro territorio può inoltre
vantare un’esperienza particolare
per rispondere alle esigenze non
soltanto di persone anziane ma di
persone sole o che necessitano di
un periodo di rigenerazione, gra-
zie alla “Casa per ferie” promossa e
gestita dalla cooperativa la Chioc-
cetta a Tuna di Gazzola.

L’aglio Bianco piacentino sarà protagonista
alla fiera internazionale Macfrut di Cesena
Rastelli (Copap): «Un prodotto di qualità, coltivato e lavorato a mano»

ORGOGLIOSI
DI COOPERARE

Aglio Bianco piacentino e lo stand della Copap (Cooperativa Produttori Aglio Piacentino) di Monticelli
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